, L: Schwefeldioxid und Sulphite, M: Lupinen, N: Weichtiere

Allergene: A: Glutenhaltige Getreide, B: Krebstiere, C: Eier, D: Fische, E: Erdniisse, F: Sojabohnen, G: Milch,

H: Schalenfriichte, I: Sellerie, J: Senf, K: Sesamsamen

KALENDERWOCHE vor unazuname

PariPflege

w m StraRe, Ort
Essen auf Radern Augsburg
KW 36 SPEISEPLAN
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
31.08.2026 01.09.2026 02.09.2026 03.09.2026 04.09.2026 05.09.2026 06.09.2026
T o Karottencreme-  §|  Grielkndodel- 2| Eiermuschelsuppe  &| Gemiisebrihemit 2| Tomatensuppe  ¢| Waldpilzcreme- 7| Bratspatzle-
; lagessuppe ~ suppe i suppe ¢ ‘| Maultaschen ° o suppe i suppe |
Regionales G| Frisches Backhendl ¢|  Regionaler o| Putensteak natur  ¢| Frisches Fischfilet ¢  Hiihner- ¢| Rinderbraten ¢
Rinderragout mit | mitTomatenslat £/ Schweinebraten mit 3 mit Champignon-  o| in Kokospanade  +| Gemiiseeintopf |  mit Bio :
K] . L . IL . G q g 1
Vollkost Butterkartoffeln mwwc ﬂmﬂoﬂs_mzﬁ < Spétzle und creme, Bio mit Kartoffelsalat 1| mit Kartoffeln Jerelinudeln ¢
und m%ﬂ_mm:m:w“h_ gekochtem Bandnudeln und und Sole Tartar | und 1 Semmel und
Marktgemiise der Eemen Petersilien- Paprikagemiise Karottensalat
Saison Krautsalat
Vegetarisches o Veg.Raviolidazu ¢ Saisonale o| Knusperpuffer mit  ¢| Dampfnudel mit ; 3| Polentaschnitte | Asiatische Wok-
. Schnitzel auf Bio |  Tomaten- ¢/  Schupfnudel- _m frischem m VanillesoRe ~ ° | mitfrischem  '|Gemiise-pfanne
i i 1J “ . “ N “ .
Vegetarische Rigatoni mit ' mx,_voozmwommxa; .| Gemiisepfanne mit Gemiisesticks Gemiise und mit
Sl Tomaten- ol Schnittlauchdip und Dill- Balkankése Sojafleischge-
Zucchinisofe und Blattsalat Schmanddip schnetzeltem
Reibkase und Reis
Hahnchenbrust ¢|  Schweine- *| Putenbraten mager | Gemisepfanne | Frisches Fischfilet 5 Hiihner- ¢/ Rinderbraten ¢
Diat Kost mitkrdftiger  ¢|schnitzel natur mit | in NatursoBemit | mitBuchweizen | natrmitPeler o Gemiseeintopf |  mitBio ¢
Diese Kostistfar | Sofle Reisund |  gediinstetem Kartoffelknodel und | und leichter SoRe siienkartoffeln, mit Kartoffeln Jerellinudeln ¢
Diabetiker geeignet , . . leichter SoRe und
{Angabe der Pfifferlingen Gemiise und Buttermais Ziickerschoten und 1 Semmel und
Belsannyges: Schnittlauch- Karottensalat
einheiten).
kartoffeln
i ! Quarkdessert . . . Schokoladen- i . . _
Nachtisch Fruchtcocktail Erdbeere ¢| Naturjoghurt Birne ;¢ pudding wl  Himbeerquark s| Panna Cotta Bananenjoghurt
Kein Essen Kein Essen Kein Essen Kein Essen Kein Essen Kein Essen Kein Essen
Gewiinschtes Menii bitte im jeweiligen Kastchen ankreuzen. Bei Dauerbestellungen muss der Speiseplan nicht abgegeben werden.
Umm _AQO—-O UO_JN_._.. mmn—.- vor, QQ—..SQ.—EQ-QQ N:QQHESQQS <O—.N:=0—.=3Q=_ Bio Komponenten entnehmen Sie bitte der separaten Aufstellung
Bei Fragen: Telefon0821/440104 -21und-22 (Mo-Fr. 8:00 - 12:00 Uhr) Kontrollstellennummer DE-GK0-006 A\ ik /g
Abgabetermin spétestens bis zum: 18.08.2026 beim Zustelldienst per Fax 0821| 90 76 82 46 oder Mail ear-augsburg@paritaet-bayern.de

Verspiitet abgegebene Speisepldne kdnnen nicht mehr beriicksichtigt werden !
Tagesaktuell kénnen sich vereinzelt Rezepturen &ndern! Bitte fragen Sie bei Bedarf die Allergene in der Kiche nach!
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