, B: Krebstiere, C: Eier, D: Fische, E: Erdniisse, F: Sojabohnen, G: Milch,

Allergene: A: Glutenhaltige Getreide

H: Schalenfriichte, I: Sellerie, J: Senf, K: Sesamsamen, L: Schwefeldioxid und Sulphite, M: Lupinen, N: Weichtiere

KALENDERWOCHE vor. unazuname

PariPflege

m Strafe, Ort
N Essen auf Radern Augsburg
KW 26 SPEISEPLAN
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
22.06.2026 23.06.2026 24.06.2026 25.06.2026 26.06.2026 27.06.2026 28.06.2026
Eierstich- S| Brokkolicreme- £ Kraftbriihe mit 2l Kartoffelsuppe 2| Maultaschen-suppe 4| Waldpilzcreme- 2| Gemiisesuppe &
Tagessuppe ballchensuppe " suppe s Buchstabennudeln ' g ! suppe g ¢
Cevapcici o Puten- ¢| Geschwollene mit ::| Regionaler °"| Rotbarschfilet ¢| Fleischkiichle ¢| Rindergulasch &
(Gefliigel), ~ \| Paprikagulasch |  BratensoBe, | Schweinebraten | gebackenmit o mit of inkrafiger 1
Vollkost gebratene mit Bio ; Kartoffelpiiree und I mit Kartoffelsalat und _m Kartoffelpiiree - Solte, \
Zwiebelscheibe, Hérnchennudeln Karotten- Kartoffelknodel Remouladen-sofle und Servietten-
Djuwetschreis und Erbsengemise und Frihlings- Speckbohnen knddel und
und Blattsalat Blumenkohlsalat gemiise Karotten-Duo
Bio &) Schwabische  ¢| Vegetarisches Chili ¢| Hausgemachte | Bio Spirellimit ¢l Serbischer | Vegetarische ¢
) Vollkornnudeln ~ §| Krautspatzle mit |  sin carne mit ‘| Gemiise-Tofu & rotemPesto, | Bohneneintopf Hackballchen, ¢
Vegetarische | | 1,ten- Réstzwiebeln Fladenbrot und Frikadelle von Bio '| ZitronensoRe, mit Semmel fleischlose _
Kost Frischkasesofle, Schmanddip Tofu mit Zucchinistreifen xmw%mmwﬂ ¢
Reibkase und Lauchrahm- und Ruccola und mc%amsp.ﬂo
Blattsalat gemiise
Frikaseevom | Rouladevom | Hahnchenbrust  ¢| Putenrollbraten ¢  Fischfilet o| Fleischkiichle  ¢| Rindergulasch ¢
Diit Kost Huhn mit i|  Schwein ¥ natur mit j mit Bio " "Tomate- I mit of inkrafiger
; m“m"wm,mmm_)w%m%mwﬁ Champignons, "Hausfrauen Art" BratensoRe, Bio Bandnudeln und Basilikum" Kartoffelpiree Sofe, ¢
(Angabe der Erbsen und mit grinem Vollkornnudeln und Wurzelgemuse mit und Servietten-
mmmﬁﬁmwm. Risolee-kartoffeln Spargel und Schnittbohnen Krauterkartoffeln Speckbohnen knodel und
Kartoffelpiiree Karotten-Duo
i . Quarkdessert . . Naturjoghurt mit Buttermilchdessert Pfirsich- Haselnuss-
Nachtisch Fruchtcooktai Himbeer ) Vanillepudding j _A__am:ms ° Orange i Maracujajoghurt \ pudding ;
Kein Essen Kein Essen Kein Essen Kein Essen Kein Essen Kein Essen Kein Essen

Gewiinschtes Menii bitte im jeweiligen Kistchen ankreuzen.

Die Kiiche behiilt sich vor, geringfiigige Anderungen vorzunehmen!
Bei Fragen: Telefon0821/440104 -21und-22 (Mo-Fr. 8:00 - 12:00 Uhr)
Abgabetermin spéatestens bis zum:

Verspitet abgegebene Speisepldne kdnnen nicht mehr beriicksichtigt werden !
Tagesaktuell kdnnen sich vereinzelt Rezepturen andern! Bitte fragen Sie bei Bedarf die Allergene in der Kiiche nach!

09.06.2026

Bio Komponenten entnehmen Sie bitte der separaten Aufstellung

Kontrollstellennummer DE-GKO-006
beim Zustelldienst per Fax 0821] 90 76 82 46 oder Mail ear-augsburg@paritaet-bayern.de

Bei Dauerbestellungen muss der Speiseplan nicht abgegeben werden.
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