H: Schalenfriichte, I: Sellerie, J: Senf, K: Sesamsamen, L: Schwefeldioxid und Sulphite, M: Lupinen, N: Weichtiere

Allergene: A: Glutenhaltige Getreide, B: Krebstiere, C: Eier, D: Fische, E: Erdniisse, F: Sojabohnen, G: Milch,

KALENDERWOCHE ver-unazuname

PariPflege

Strafe, Ort
Essen auf Radern Augsburg
KW 25 SPEISEPLAN
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
15.06.2026 16.06.2026 17.06.2026 18.06.2026 19.06.2026 20.06.2026 21.06.2026
._,., Erbsencreme-  %| Pfannkuchen- 4| GrieRknodelsuppe  £| Eiermuschel- Al Tomatensuppe 4 Blumenkohl- % Leberknédel-
‘agessuppe suppe 8 suppe s ' suppe s g suppe ; suppe
! | 1 1 1 1
Putenge- 5| Frische Lasagne  ¢| Hackbraten mit Bio  ¢| Cordon bleu vom § 5| Schaschliktopf | Linsengemiise- ; | Spanferkelroll-
schnetzeltes _m mit Rinder- _m Farfalle und _m Schwein mit _m vom Schwein mit  «| Eintopfvon Bio » | braten mit
(b i " H . J J . N L . N g L @©
Vollkost om“ﬁ_“%_w”_whm Mﬂw t| Hackfleisch, t|  Buttererbsen «| Kartoffel-Eiersalat 1| Kartoffeln, Paprika Linsen mit | Kartoffelknodel
<o__xow=m_o_a___. und Tomatensofe und und Zwiebeln Spatzle und und Spitzkraut
Karottengemiise Blattsalat mit dazu Regensburger
klarem Dressing 1 Semmel
Geschwenkte ~ §| BioMakkaronimit | Veg. Moussakaaus |  Knusprige ¢| Bléatterteig- ¢ Veg. o| Vegetarische :
= = SiRkartoffel- ~ °| Erbsen-Tomaten- Bio i| Blumenkohl- & Gemiisekuchen ¢| Maultaschen,  ¢| Kohlroulade mit s
. " . IL] . . J g q 9
egetarische | Schupfudeln mit Sahnesofle, Kartoffelscheiben, Kasesterne mit mit Salattopping | Zwiebelschmelz | Zwiebeljus und
Kost Paprika, Karotten geriebenem Gouda . . . - .
. Grillgemiise und Gemiise- und auf Pfalzer Karottenpiiree
und Brokkoli dazu und Blattsalat , .. , , \
Dip Hirtenkase mit Naturreis und Joghurtdressing Rahm-
Tomatensofe Schnittlauchsofe sauerkraut
Schweine- ¢ BioKartoffel- /| Gefligelleberkdse 3| Naturschnitzel ¢ Fischcurry mit 3| Linsengemiise- : ¢| Spanferkelroll-
Diat Kost schnitzel mit _m Gemiiseeintopf .| mit Kartoffelpiiree _m von der Pute mit .| Wurzelgemiise | Eintopfvon Bio & | bratenmit &
_wﬁ__mwwww_%w NatursolRe, mit Bio Linsen und Petersilien- Tomate gratiniert, und Perlgraupen K Linsenmit  + | Kartoffelknodel
(Angabe der Blumenkohl und und Bio Karottengemiise Bratensole und Spatzle und und Spitzkraut
mm__”ﬂ__ﬁ”mm. Couscous Kaisersemmel Krauterkartoffeln Regensburger
] ? . Johannisbeer- & . :
Nachtisch Apfelkompott Erdbeerquark o| Quarkdessert Pfirsich ¢ schnitte ¢ Quarkdessert Bime s| Panna Cotta s| Waldfruchtjoghurt
Kein Essen Kein Essen Kein Essen Kein Essen Kein Essen Kein Essen Kein Essen
Gewiinschtes Menii bitte im jeweiligen Kastchen ankreuzen. Bei Dauerbestellungen muss der Speiseplan nicht abgegeben werden.
Umo _Aﬁn—..w UO—..N-—.. Mmos vor, qu._:@.m:Q_Qm N:a—w_.::@m: <O_.N-.=._O—..3¢=_ Bio Komponenten entnehmen Sie bitte der separaten Aufstellung
Bei Fragen: Telefon0821/440104 -21und-22 (Mo-Fr. 8:00 - 12:00 Uhr) Kontrolistellennummer DE-GKO-006
Abgabetermin spétestens bis zum: 09.06.2026 beim Zustelldienst per Fax 0821| 90 76 82 46 oder Mail ear-augsburg@paritaet-bayern.de

Verspitet abgegebene Speisepldne konnen nicht mehr beriicksichtigt werden !
Tagesaktuell kénnen sich vereinzelt Rezepturen andern! Bitte fragen Sie bei Bedarf die Allergene in der Kiiche nach!
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