KALENDERWOCHE vor unazuname

PariPflege

A: Glutenhaltige Getreide, B: Krebstiere, C: Eier, D: Fische, E: Erdniisse, F: Sojabohnen, G: Miich,

H: Schalenfriichte, I: Sellerie, J: Senf, K: Sesamsamen, L: Schwefeldioxid und Sulphite, M: Lupinen, N: Weichtiere

Allergene

N o StraRe, Ort
Essen auf Radern Augsburg
KW 20 SPEISEPLAN
Montag Dienstag Mittwoch 'Chr. Himmelfahrt Freitag Samstag Sonntag
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Bei Fragen: Telefon0821/440104 -21und-22 (Mo-Fr. 8:00 - 12:00 Uhr)
Abgabetermin spitestens bis zum: 28.04.2026 beim Zustelldienst per Fax 0821] 90 76 82 46 oder Mail ear-augsburg@paritaet-bayern.de

Verspitet abgegebene Speiseplidne kdnnen nicht mehr beriicksichtigt werden !
Tagesaktuell kdnnen sich vereinzelt Rezepturen &ndern! Bitte fragen Sie bei Bedarf die Allergene in der Ktche nach!
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